2201122 


8 ا ]اا نانم /اع .ع دع داع مع 5ع ؟. للالنالنا// :دم عط :غ3 مماوعتاطيام كتطغاءه؟ دعا هم «مطغناة 300 ,5315 ركمه أدكناءذ5أل عع5 
زراعة وانتاج الكاكى .21001111011 3110 6101171118 ,261511121112011 


9 دع اا ٠عامه8‏ 


5ممعم 07015 
11 0 
301 1 


دااع لإقطقاداع اتهدذا 62121 
لإأأواع/اأصنا ماع مهما 
5م 84 10(25آمعااقنام 118 


اا مم8صعع5 


ز5اعع زه20م لعغ3اء؟ عدعطاغ مه عصتكاءمننا مكاج ع3 مواغة تاطنام ولط أه 5نهطاغباج عط 4ه عدرهك 


اعع زمعم لتاعالا دعع م ندعم أه لإاتأدنان غأبء؟ لمح لاعأنا عمأنامام مط عمزمم 


اعع زمام لاع ألا دعع] طعوعم أه إاتأهباو أأبم؟ لصح لاعأنا عمأن/اه)م مما عزمم 


الامظ 14 مه تنناتاع /إقط8-اع اأددذا 62121 لاط لع30هامن 5دنلا ع38م 5تطأاع مأنحاه ااه أمعغممء اام 


.عا لع30ه مول عط أه غمع دمععمة طمع لعؤوع باوع؟ كقط ععدن ع1 


جابعة مباط 


الكاكى 11-51111111011 


أ.د/ جلال إسماعيل البهى عليوة 
رئيس قسم الفاكهة 
كلية الزراعة - جامعة دمياط 
1 :6:6 : .اع 1 ,21111101 000115201101115 


1.5 5115220020 :ووع:2001 1لدد- ]1 
201090 


الكاكى 71101مزوماء52 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


مقدمة:- 

تعتبر أشجار الكاكي من الأشجار متساقطة الأوراق وتتعرض أشجارها لحالة من 
السكون البيئي نتيجة إنخفاض درجة الحرارة فى الشتاء . وتبلغ احتياجاتها من ساعات البرودة 
اللازمة لكسر السكون من 300-100 ساعة تحت درجة 7.2مم » لذلك تعتبر مصر من البلاد 
الملائمة لزراعة وإنتشار الكاكى حيث الظروف الجوية والبيئية مناسبة لنمو معظم أصناف 
الكاكى خاصة الأصناف اليابانية حيث لا تحتاج إلي كاسرات السكون ؛ كما أن الموسم الصيفي 
في مصر يساعد علي نمو واكتمال تكوين الثمار. هذا بالاضافة الى أن مصر لها ميزة تصديرية 
نسبية الى معظم دول أوربا لموقعها المتميز. 

لذلك يجب العمل على النهوض بهذا المحصول وتوعية المزارعين بالأساليب الحديثة 
لزراعة وإنتاج الكاكى وكذلك أساليب تحسين جودة الثمار ورفع قدرتها التسويقية بإتباع 
الأساليب الحديثة فى إنضاج الثمار بعد الجمع وطرق تداولها. وكذلك توعية المستهلك بالقيمة 
الغذائية والصحية لثمار الكاكى وخلق اسواق جديدة فى دول أوربا لتشجيع التصدير مما يحقق 
دخلا من العملة الصعبة. 
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الكاكى 51002001رء2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


الكاكى 


الاسم الانجليزى | 
الاسم العلمى أ أه| 105:إمم 10210 
الجنئنس 5 1:2« 
العائلة الإبنوسية ©1004[ظ111 


يتبع الكاكى الجنس و0«:رمو72720 الذى يتبع العائلة الأبنوسية 726710606 ويسمى تفاح 
الشرق وكلمة #05:م5وم:70 تتكون من مقطعين 1(10/573:105 وتعنى باليونانية "غذاء 
السماء" أو " غذاء الآلهة". يشتمل جنس 72:05:05 على حوالى 400 نوع ينتشر معظمها 
فى المناطق الاستوائية بأسيا وأفريقيا ووسط وشمال أمريكا . بعض الأنواع القليلة والتى منها 
الكاكى اليابانى تنتشر فى المناطق المعتدلة. 


؟. 
0 رذ بنحونا؟ ,كت تخمط وممارمءه به _ستيرلنه لممادرمما سه متوممصدها أت عورد ومورحرووا2 مسيكة  6.1١‏ عنما" 


واتدامل +15 6.1 علطت دا رمام , حورا ممصمل 22 ١,‏ له ؟#ريناوووك 17 ب اسه 2 ل مضنا (( ب عملم كسملا 
وماعمره صصصطا أت 
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الكاكى 1510101011ع72 


أ.د/, جلال إسماعيل عليوة 


كلية الزراعة جامعة دمياط - مصر 


منصمعن حورل ) 


وول 2 عسات م1 )] اك 
عام 1 
رمك أأن؟ لو عسوم كد لمعاو اليه كأ م1 0015 نمدا كهناذا لقة ,مفنزةا يدوعما ,حصتطط) أمناطا؟ زيأما ,2 
185 الاناوت 130059 10 
لفقل جه طوعما معاد كز الدمة 3 قلع3 الزواكماا! له ,اضاوعن ,ايوع عا عندات| ,0 
لمامهها متحاطو ها لم ز(زان فأ الدى”] 70 حستط) ز1) ورعاامأه 17 
أدثةةتمقه كن لمون فا 10 0/0 دونط) أعندةا؟ وزإمم/أذطروهم! ,0 
تابد عولهه ماما لقنن لمة ,ماطللن ا أأن] 6000 عتعامطة طلعملا وكوافمة 10ب ,0 
500 
لمعأاممتاطبد مسد لمعاموى 
لبان لسرمادع-مامامعما وى لم لاتير اندم 3 بناألة!] بنسسان ١!‏ ,نواطة طانوة تنام تارل وعم ,11 


لنجييه!ا لد ,عاطئله عا 


وكرضقء0 فنامد لاه نأعمم] لع اكررم ؤز أأيم! 


لعلايه بأناز مم1 بن 


انا 


لمماتمة بعمها ,لوكا 


وأنا لنونلدمانا ,نمأرعللق3 لوراوعة) 


011100 قمانا نزم ]ااام 


360[ تورك 1 


لأطتلت ذأ ,طلضا! صددى رول طاكى ,أأدم] 30 لأذموومت ١/11‏ سماد أائلاص .لاا بوامموتك 17 
(االهيان طبوئظ أه أنحو؟؟ أه معنو و عا ممم" 50 للسه] م5 ,مللو! ان عه وتصمما تسوروراة ,0 
أتيما #أدازليه دروودا 30 

تعن لضن 5[ #خما ادرو ملطاله 5[ الورظ 30 لللاطلاينا١‏ ,كدها ,تاسضوركا ,مأيدا وما مجمابممماع ,7 
10لا لمع عا ياعم انراممم لنانسا؟ 

عأطئلهة عدا ما لعلودوىى حومط مقط 1ن 30 قله اامط؟ ,كنها ,تفسمةرك! ,مالنا دما ورم نونج 0 
إنالهاما ,قولطة ,صنماهةا١‏ ,خللساسة 
ووماأدمزالط" ,ملتمدملم] ,وأقصامهه 

بمأطتله واطتعهمم ها أأنمثا 70 معلماج واجوطايع5 مدوم ,17 


(بعض أنواع الكاكى المنتشرة فى المنطقة المعتدلة والاستوائية) 

.5 016559ع56 ]ا (90 - غ626 -20) 1010م9<:عط عد كلكا .0آ 
50117 (92-135 -20) 202201100 عثتة ع35 102677 مه لامقطعم 111122 
(1997 .31 أء 150) 15 15 اع طمتتار 

الموطن الأصلى: 
يعتقد أن الموطن الأصلى للكاكى ( 101 5م:رودم:722 ) هو الصين, وفى القرون 
الأولى ( قبل الميلاد) كان الكاكى يعتبر المصدر الأساسى للغذاء فى الصين » كوريا واليابان . 
تقدر كمية الانتاج الكلى من ثمار الكاكى بحوالى 2071523 طن, تنتج الصين منها 66.4 970, 
اليابان 14.5 0إ, كوريا 12.6 90 وتنتج ايطاليا واسرائيل والبرازيل كميات من الكاكى تقدر 
بحوالى 6.3,؟ من الانتاج الكلى (احصائية سنة 1998 ), تشتهر بعض هذه الدول بأصناف 
خاصة بها مثل 0م11 12311 فى ايطاليا, 1م1110" فى اسرائيل , 10116 203م] فى 
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الكاكى 72631511010011 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


البرازيل. وحديثا بدأت استراليا ونيوزيلندا فى انتاج الكاكى بغرض التصدير وأيضا الولايات 
المتحدة تنتج الكاكى على نطاق ضيق. 


إنتاج الكاكى فى العالم 


د 


الصين 


كوريا 12.6 
مساب ارط 


وتبلغ إجمالى المساحة الكلية المنزرعةفى مصر بمحصو ل الكاكى حوالى 9 202 فدان تنتج 
حوالى 14207 طن من الثمار بمتوسط إنتاج الفدان 8.114 طن/فدان تتركز فى محافظات 
الدقهلية والنوبارية (إحصائية وزارة الزراعة عام 2013) وتوزيعها كالتالى فى محافظات 


إحصائية إنتاج الكاكى فى مصر عام 2013 


1 
ده 
ده 


1 
اننا الاسستك 
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الكاكى 1101دمزومرء2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


ع اع عه 


الأهمية الإقتصادية والغذائية للكاكى: 
ثمرة الكاكى من الثمار اللذية الطعم ذات القيمة الغذائية والصحية المرتفعة حيث 


تحتوى على نسبة عالية من الفيتامينات والسكريات ومضادات الأكسدة الطبيعية التى تحمى 

الإنسان من أمراض القلب والسرطان. وتستخدم ثمار الكاكى للاستهلاك الطازج وفى صناعة 

المربى والفطائر وفى صناعة الياميش ( ثمار وشرائح جافة ) وفى عمل أفخر أنواع الصلصة 

والصوص . والكاكى ينظم ضغط الدم ويؤخر الشيخوخة لاحتوائه على مضادات الأكسدة كما 

أن عصيره مضاد للبكتيريا. 

- كما أن ثمرة الكاكى ثمرة 
جذابة يختلف لونها من 
الأصفر والبرتقالى الى 
الأحمر الغامق عند النضج كما 
تتحول الأوراق الى اللون 
الأحمر فى فصل الخريف » 
كما تتحول الأوراق الى اللون 
يجعلها أشجار جذابة تستخدم فى التنسيق الداخلى. 

- كما تمدنا أشجار الكاكى بأجود أنواع الأخشاب 
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الكاكى 701طذومء2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


- يستخدم الكاكى كمصدر للتانينات التى تستخدم فى دبغ الأقمشة والجلود 
الوصف النباتى:- 
شجرة الكاكى شجرة معمرة, يصل ارتفاعها الى 60-15 قدم ( 4.5 - 18 متر) 
الأوراق متساقطة ء توجد متبادلة على الفرع » لها أذنات لونها بنى مسمر يصل طولها الى 2سم 
» الأوراق مستديرة الشكل أو مستطيلة » يتراوح طولها من 7.5 - 25 سم والعرض من 10-5 
سم , جلدية » لامعة وناعمة الملمس من السطح العلوى » والسطح السفلى بنى غامق » تتحول 
فى الخريف الى اللون الأصفر الداكن او البرتقالى او الأحمر. 


طبيعة التزهير فى الكاكى 
البرعم الزهرى خليط يحمل على أفرع عمر سنة فى الثلث الطرفى من الفرع (5-3 براعم 
طرفية تكون زهرية) وتحمل الأزهار جانبيا على النموات الحديثة المتكونة فى نفس موسم 
النموء» وتحمل أشجار الكاكى اليابانى ثلاثة أنواع من الأزهار:- 
-:657065 1116 1711 05ا10ءع010 -متتتوع :80157 
1 - أزهار خنثى تحتوى على الطلع والمتاع 00166عطامقصععء1]1 
2- أزهار مؤنثة تحتوى على المتاع فقطد->2< '(081 52150:113]6 
3- أزهار مذكرة تحتوى على الطلع و 110177 1ق تمك 
ويمكن للشجرة الواحدة أن تحمل نوعا واحدا أو أكثر من الأزهار فى نفس الوقت. 
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الكاكى 12001طذوةء72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


- بعض الأصناف الغير قابضة والثابتة بالتلقيح تحمل أزهارا وحيدة الجنس وهذا يجعلها 
مفضلة فى التهجين (ع01ع0055-616)). 

- أصناف تحمل أشجارها أزهار مؤنثة فقط مثل الهاشيا » الكوستاتا » تانى ناشى. 

- أصناف تحمل أشجارها أزهار مؤنثة ومذكرة مثل الفويو وقد تحمل أزهار كاملة. 

- توجد الأزهار المذكرة فى مجموعات مكونة من 3 أزهار تحمل فى ابط الأوراق » 


وتحتوى على كأس مكون من أربعة أجزاء والتويج من أربعة أجزاء والمتوك عددها 24 


توجد فى صفين. 

- بينما توجد الأزهار المؤنثة وحيدة فى ابط الأوراق وتتميز بوجود كأس كبير مكون من 
اربعة أجزاء منفصلة والتويج لونه أصفر شاحب وتحتوى على ثمانية متوك أثرية 
والمبيض مفلطح أو مستدير يتكون من القلم والميسم. 

- الأزهار الخنثى (الكاملة) تكون وسط بين الاثنين. 

- ويزهر الكاكى تحت الظروف المصرية فى أبريل وفترة الازهار قصيرة لا تتعدى أسبوع 
من بداية التفتح حتى سقوط البتلات. 


(أزهار مذكرة) 


الثمار لبية عصيرية ( عنبة) يلتصق بها كأس وهو كبير على غير العادة يزن أكثر من 
0 من وزن الثمرة بعد العقد مباشرة وهو يعمل كعضو للتبادل الغازى ومصدرا لإنتاج 
الهرمونات والأكسينات الطبيعية والتى تساعد على نمو الثمرة » والتساقط المبكر حيث يقوم 
بعملية التمثيل الضوئى وامداد الثمرة بالجلوكوز والفركتوز. وقد قام فريق من الباحثين 


27 2 2 | 75 © .11 0 ء . 1 ل © 2 0 0 2 11592 ء ع : 5 5 ع 0 0 2 211 صصح - نآ 


الكاكى 12701طذومةء72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


(1998 ,011 1© ,21:0) بمعهد بحوث البساتين بدراسة تأثير إزالة أجزاء مختلفة من الكأس 
وعلاقتها بحجم الثنمرة 
حيث أثبت أن حجم ثمرة 
الكاكى يتوقف على عدد 
السبلات التى يتم إزالتها 
من الكأس عند المرحلة 
الأولئ مين تمي الثمرة ع 
فكلمازاد عدد سبلات 
الكلين المؤالة كلها صيغن 

حجم الثمرة ؛ وأستغلت هذه 


الدراسة فى التخلصن من الثماد المنشوهة الكلين والأاستيقاء على ا ذات الكأس الكبير. 


(تأثير إزالة الكأس على حجم ثمرة الكاكى) 
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الكاكى 17001طذوةء 2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


0 


ش ل 
(مراحل نمو وتطور ثمرة الكاكى) 

التلقيح والعقد: 

توجد أزهار الكاكى فى آباط الأوراق. وعادة تتكون من 4-2 زهرات على النموات 
الحديثة الخارجةفى موسم النمو. وفترة تفتح أزهار الكاكى لا تتعدى أسبوع. بداية من التفتح 
حتى سقوط البتلات. وتحمل معظم الأصناف مثل (الهاشيا والتانى ناشى والفويو والكوستاتا) 
ثمارها بكرياً نظراً لأنها تحمل أزهاراً مؤنثة فقط » وفى حالة وجود أشجار تحمل أزهاراً 
مذكرة فإن التلقيح يتم بواسطة الحشرات وتنتج هذه الأصناف ثماراً بذرية. هذا وقد لوحظ 
اختلاف الثمار البكرية (اللابذرية) عن الثمار البذرية فى الحجم والشكل ولون اللب وطعم اللحم 
وميعاد نضج الثمار. 
ثمرة الكاكى: 

ثمرة عنبة (/8611) لحمية عصيرية تؤكل عند تمام تلوينها على صورتين: - 

أ- الصورة الجامدة فى حالة الأصناف الغير قابض (7108-45110612]4) أى التى تختفى مذ 
المواد التانينية القابضة وهى صلبة مثل أصناف شيكولات وكاليفورنيا مارى وهياكوم وزنجى 


مارو وفويو وهانا فويو وجوشو وأزو. 
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الكاكى 12701تطذوماء 72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


ب- الصورة الطرية: فى حالة الأصناف القابضة (أمعع0 اوم ) وهى التى لا تؤكل إلا بعد 
طواوكها جاحراء الإنضياج السكافى لها :يزمرق رغلاه الأمكافك: شرج وهافا وهير كانزناقن 


وساجو وتاموبان وتانيناشى وتسورو. 


لامعة, يختلف لون الجلد من 
الأصفر أو البرتقالى أو الأحمر, 4 


ولون اللحم أصفر أو برتقالى أو 
بنى داكن, عصيرى او هلامى, 


(شكل بذور ثمار الكاكى) 
التقسيم البستانى للكاكى 
ثمار الكاكى فى بداية تكوينها ونموها تكون ذات طعم قابض عالى ويرجع ذلك 
لإحتوائها على التانينات الذائبة فى فجوات الخلايا التانينية (من صفات المواد التانينية أنها تعمل 


على سحب الماء من الأنسجة البروتنية وبالتالى نشعر بشرقان نتيجة لجفاف اللسان) إلا أن 
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بعض الأصناف تفقد الطعم القابض لثمارها طبيعيا أثناء نموها على الشجرة بينما البعض الآخر 
يظل محتفظا بالطعم القابض حتى الحصاد ء ومن ثم أمكن تقسيم الكاكى الى مجموعتين: - 


قابضة () أسءعستوة -1 
وغير قابضة (4لا) أماععستادخ4 د80 -2 


وذلك على أساس وجود أو غياب الطعم القابض عند الجمع. وكل مجموعة من المجموعات 
السابقة أمكن تقسيمها الى تحت مجموعتين (مختلفة وثابتة) أماكم0© مه مقاعة/؟ 

معتمدا على العلاقة بين وجود البذور ولون اللحم. حيث يتغير لون اللحم فى المجموعة المختلفة 
بالتلقيح ويصبح لون اللحم غامق عندما تحتوى الثمار على بذور نتيجة التلقيح بينما فى 
المجموعة الثابتة فإن لون اللحم لا يتأثر بوجود البذور نتيجة التلقيح ومن ثم يمكن تقسيمها على 


أساس التلقيح الى: - 
مختلفة بالتلقيح ”أسقتية؟ «متاأمسطتلاوط» 5ه عم -أسحتيد؟ -ىم 
ثابتة بالتلقيح ”:)015]211© 12مأ)أقستلا50“ 25 عم -اتتداكده) -]آ 


وبذلك تقسم أصناف الكاكى الى اربعة مجاميع أو طرز 65م79 :- 
1 - مجموعة ثابتة بالتلقيح وغير قابضة 

رخا )) ]12011-25111115 ]داك 0©-221012اتلآمم (1 
2- مجموعة مختلفة بالتلقيح وغير قابضة 

رهاظ /1”1) 25111115 -1012 72112131 -2211011تلامط (2 
3- مجموعة مختلفة بالتلقيح وقابضة 

(11'4) أمءع25111115 172112121 -2]101تتلامظ (3 

4- مجوعة ثابتة بالتلقيح وقابضة 


ربخ )1) أدامع2511125 ]272 أكط 10-0 دستلامم (4 


نجد أن هذه المجموعات أو الطرز الغير قابضة سواء كانت ثابتة (201174) أو مختلفة 
بالتلقيح (7114؟2) تفقد ثمارها الطعم القابض طبيعيا أثناء نموها وتصبح مقبولة الطعم 
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وصالحة للأكل عند النضج. إلا أنه فى حالة عدم كفاية التلقيح وعدم وجود بذور بالثمرة فإن 
ثمار المجموعة (عم05/78-9) لا تفقد الطعم القابض وبالتالى فإن فقد الطعم القابض فى هذه 
المجموعة يعتمد على البذور بالثمرة ويختلف لون اللحم عند وجود بذور بالثمرة » بينما ثمار 
المجموعة الثابتة (عم70216-9 ) تفقد طعمها القابض حتى فى حالة عدم كفاية التلقيح وفى 
حالة العقد البكرى» ويكون لون اللحم ثابت 
بينما نجد أن كلا من المجموعتين  (‏ 20.4 , 74؟2) تكون ثمارها قابضة عند النضح وتحتاج 
الى إنضاج صناعى لإزالة المادة القابضة وتصبح مقبولة الطعم وأن هذين المجموعتين تختلف 
أيضا فى لون اللحم. وأن فقد الطعم القابض فى ثمار( عم25/1-7) يعتمد على عدد البذور 
فى الثمرة. 

كما أن 20114 ٠»‏ 777214 يختلف فيها لون اللحم حيث يصبح اللحم داكن فى 
عم 4آح؟2 عندما يوجد بذور بالثمرة وبالتالى تفقد الطعم القابض .» بينما لون اللحم لا يتغير 
فى النوع .70114 حتى عندما تفقد الثمرة طعمها القابض. فى حين أن كلا من 4/؟ ٠‏ .)7 
تحتوى ثمارها على طعم قابض عند النضج وتصبح مقبولة الطعم بعد إزالة المادة القابضة » 
وأن هذين النوعين يختلفوا فى لون اللحم حيث توجد مناطق صغيرة حول البذور تصبح بنية 
اللون » بينما ثمار الأصناف 20,4 لا يتأثر لون اللحم بوجود البذور. 
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(أصناف الكاكى) 


لقر) اأدسبروتساعلقر نخنا) أمععدمساعي١ءوول‏ 
)م لفيا 

أمدعه لملعن مطامط جاسنأقدم أة أمعوم أ تاتسورهلا 
واتساقم أة لمهي نؤرا لجاع الأخسنا ,مامه لمعه 


لمادمنا يعوامن 'لاأتنااقدد أة أمموماناكمق 
واناقتت أن 060و نزرا لماعم الدنرنا عوامه جلعه!"! 


()<) امماحدق وولأموالامم 


4م ألم 
لولمه 1 جاده باساقد أن أممومسأاكوعوما 


لواقهنا ققملتنا ااأنناأة21 أن اعون اقلق 
ملم ١ ١!‏ ااسستافد ثة تاحذووط كنتتينا ذلغها! 


باالتتااقدد أن لووة اسنمعة زلده عوأي ذاه رام 


(17) اسمتية؟ نرداأاأمدالاوه[ 


:(510111159 .لاك) مم57 خ114ل)2 .2 1255122205 21لتنلتاع1)امط ما ع ملل 1معه2 12ملمتساواعم 01 دعم تنام1 
.لاعطتم0 .ناء) عمو خ /ا .0 320 زلازمععامطن .نء) عمج ذلظ 1١7‏ .ء ز(ممامكاه لا .لاء) عم خلاط 


ذا 2) 7211226 لله دعم رذ ا مد خث[ا1ل)) اأمماخصمقء عع ككاع6 مامه طأوع؟ مآ ععمع رع ]1ل عطا امال 
.5ع (لث 17 عه 
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الم تجرف 


-خال/ا2 ,3 .15ةاكلناء عمو-خ ١7‏ لهج خ4ا/ا2 ما لإاعمعع متتاكقه 01 1055 عطا زه اعطمتنم لعع5 ]0 اأعع 111 
5 05 121005[ناع 6002 6316 11016 .(2211للطكتدة-تحلتخ .لاء) عما-خ 2١/‏ ,0 له زلازمععامطن .لاع) عم 
5 1211052ناع02© آتاط ر5عم67 طأه60 ما كلعهء5 01 لعءط0قطتا2 علأمدع1عم1 غ71 د5ع5دع1عم1 (ممتكلمم علتدل) 


.عم خ/ا صا كلعه5 عطا لمتامعد ما لعاعتتاوع]1 


601 أاتعاممه لعء 5‏ طذ مامتها 
(4اظ7ا<) اغتبحة ”ع11705 2تتامستطك1ل<“ 
0ع ]0 كاعع لاه عطا عماامط ,تتدكتكلده 
طوع1 01 ععتععل مه ل1ءطللتاط 
عع6) 10 عمه تزلمه معط/الا .متم معط 
كتوعاء عطا غطعت م0)) «مماعلاع0 كلعع5 
.251511 متقمطع؟ ادع عطا 01 كاكتوم 


م015 [) أغتنمة 0علعع -لاء17 دوع تاعط/اا 


عألاع8 200-2510 عنتة 1ع 


تفسير إختفاء الطعم القابض 

وجد كلا من (1979) [4 1© 51192111104 ٠»‏ (1983) 101110110 0110 311911110 أن 

إنتاج الإيثانول والأسيتالهيد بواسطة البذور يكون مرتبط بإختفاء الطعم القابض » بإستثناء 
14ال<. حيث تنتج البذور الموجودة فى ثمار 279214 كمية كبيرة من الإيثانول 
والأسيتالدهيد خلال منتصف مرحلة نمو الثمرة » هذه المواد الطيارة خاصة الأسيتالدهيد يسبب 
ترسيب التانينات الموجودة فى الخلايا التانينية فى لحم الثمار مما يؤدى الى إختفاء كامل للطعم 
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الكاكى 5110101011زعء52 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


القابض » بعد إنتهاء ترسيب التانينات فإن الخلايا التانينية يصبح لونها بنى بواسطة تفاعل 
الأكسدة والتى تسبب اللون الغامق فى اللحم فى ثمار 51/11,6. 
البذور فى ثمار 974 تنتج أيضا هذه المركبات الطيارة خلال نمو الثمرة ولكن 
بكميات محدودة ولذلك تكون عملية ترسيب التانينات تكون محدودة حول البذور ويبقى الطعم 
القابض فى باقى الثمرة. واللون الغامق يكون محدود حول البذور فى ثمار ١74‏ . بينما البذدور 
فى ثمار 204 لا تنتج أى إثانول أو أسيتالدهيد أثناء نموها ولذلك فإنها لا تفقد الطعم القابض 
طبيعيا وهى على الأشجار» وبالتالى فإن قدرة البذور على إنتاج هذه المواد الطيارة يكون عالى 
فى 21/1 ومنخفض فى 04) ومتوسط فى ثمار 29/4 ء ولذلك ثمار 0ص » /؟ط 
تحتاج الى المعاملة بالإثانول أو ثانى أكسيد الكربون لكى تزيل الطعم القابض بعد الجمع. 
البذور فى معظم ثمار أصناف 2071 لا تنتج مثل هذه المركبات الطيارة وبالتالى يكون فقد 
الطعم القابض مختلف عن الطرز السابقة » حيث تتوقف مثل هذه الثمار عن إنتاج التانينات فى 
المراحل الأولى من النمو ثم يحدث تخفيف للمواد التانينية المتكونة بزيادة حجم الثمار حتى 
تختفى تماما عند النضج. وبالتالى أمكن تقسيم أصناف الكاكى الى مجموعتين: - 
المجموعة الأولى: لا تعتمد على المواد الطيارة (الأسيتالدهيد أو الايثانول) فى إختفاء التانينات 
70 ذاان) عطا (1/1)2ا) مناواع أدامعل0معمع120- 7012611 عطل' - 
المجموعة الثانية: تعتمد على إنتاج المواد الطيارة ( الأسيتالدهيد أو الإثانول) فى إختفاء 
التانينات 
عطا) دعم 4ئ)202-2 عط) ( عالط /1ا) إنالاع أدامعل0صءعمع0 01211؟ ع1" - 
(5 214-1570 جره ,-ذاة 21 ,قاط 
و111210135كك 1156 01 1241012ع-013© 11 15121101115ع11120 40 210 ترج على 


17 51110111121:1701 1) 35 1011015112185: - 
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5 ]اناه 51111111011 © 01 61013 2551116 أت أتانتأابسء1 )نك 
أأنا؟؟ 01 “نمام تلأكع1؟ عقنت لإتعترع 551410 بلط 


1" 11 ج56 
(أسعوستحعافظ) (1أسع72تعاعد-دده17) أ 111 
0م 01م 

23361171175 1ت أتدء وتتاعا ك5 21311121197 1ت أتد 35111 -جه11 
ةن .)20 ده 566064 
أ 0عع5 نط 0ع1ع1351تا امامت طد5ع11 أت 4عع5 بآ 1134516104 7م1هت طادع11 
21 217 
1[مققطاء لإط 4ع4111366 دجمت عنة كتتتتحسة1" 27 0201113464 201 عنة كتتتتتسة 1 


11131126 24 511 121136121 513065 17111131311116 31 12214133331 امتتقطاء 
(26) .قعو3ة54 (103]) .أسءوستماعد الناه ك1 كنت سعطم 


12م 71م 
115 23311737147 31 85111 1ه 1131112167 4ت أتد 35113 -تده آلا 
ينا .0عع»ع5 
0ق بإلتده ع2ه1مك طوع21 تدوزوع8 كذ 21311121157 214 <الالأمغط 12115 طدة181 
-111217 13 314 ع5 .4ع0ع»56 


1 27 020111346404ت 32 كتتأتتتسنة 1 1ط بط 3ع2011134هت م326 كتتانتتتسة 1" 
13113 أت تاملك أجاء مادعا .512665 11711341136 أت املك أتاء تمتاوع 1 
(170006) .5ع513 (7206) 


(متاملع أطع20ءم06 -ع10121 :0)0آ/ا» منامكع أمعلدعمعلما-ع1 1012 :1710) * 


أهم الأصناف المنزرعة فى مصر 
صنف الفويو (2)0314) 33001ا”1 
تم إدخالة حديثاً إلي مصر . 
ثمرتة كبيرة الحجم تزن حوالي 
0 جم مستديرة إلي مائلة 


الاستدارة . لها أربع جوانب . 
وجلدها جامد لامع قليلآً احمر 


برتقالي ذو بقع وردية و عندما 


تنمو الثمار تحت ظروف خريف :! 1 6 
دافئ يكون لون الجلد أحمر غامق عند إكتمال التكوين . واللحم لون برتقالي مصفر شاحب . و 
هو ممتاز الجودة و تؤكل الثمار وهى جامدة و يعيبه ميل ثمارة للتشقق عند تجويف الكأس . 
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وينضج في الفترة من أول نوفمبر إلى منتصف نوفمبر . و يحتاج إلي ملقح . و الثمار التي 
تنتج بكرياً تميل للتساقط بسهولة و لا تعطى تلوين منتظم و الثمار ذات صفات تخزنية ممتازة . 
ونمو الشجرة معتدل القوة و لكن تتدلي الافرع مع تقدم الشجرة في العمر . 

الهنافويو (2)03214) 1الإنا"[-112112 

تم حديثاً إستراد شتلات منه و يرجع منشأه إلي كوريا و الصين و ثمرته كبيرة تزن حوالي 
5 جماء مستديرة أو مبططة ء 
ومفصصة عرضياً . و لون الجلد برتقالي 
مصفر داكن و يكون أكثر تكثيفاً حول 
تجويف البذرة و طعم اللحم غير قابض 
عند الحصاد ذو صفة جيدة . ويكتمل 
تكوين ثماره قبل الصنف فويو بحوالي 15 
يوماً . و يحدث احياناً انشقاق للثمرة عند 


ألقمةى القاع: , و #تجركه ممتدلة في قرة 
نموها و فروعها منتشرة ( متهدلة ) . وقد يحدث لأشجار تبدل حمل . 
هاشيا (2)'4) وإنداء1]12 

ثمرته كبيرة يبلغ متوسط وزنها 230 جم 
رمخروطية مستطيلة ذات قمة تميل للاستدارة , 
ولون جلد الثمرة برتقالى وهو صنف لا يتغير لون 
لحم ثماره ثابت بعد التلقيح.عم وطعمه قابض عند 
إكتمال تكوين الثمار و يستعمل غالباً لغرض 


التجفيف. و شجرته نموها قوى قائم . 


أو ,» 
سه مامه 26 
م د 4 1د 
0 
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كوستاتا (2)4) 00512129) 

و هو من الاصناف القابضة الطعم عند 
النضج والثمرة تميل إلي الإستدارة 
وزنها من 130-100 جم و لون جلدها 
برتقالي مصفر و لون اللحم برتقالي . 
و يعقد بكرياً و لكن يعيبه شدة التساقط 
و يستعمل غالباً للأكل الطازج . 


تريمف_(2004) «اسة1 

و هو صنف ذو ثمار مبططة تشبة ثمار 
الطلماطم »:ولوقها علد التصدج بر تقالي 
محمر ويتحمل التخزين لفترة طويلة 
حتى تستهلك دول أوروبا ما لديها من 
تدان كاف فيركق تصيديرة انلك اندو ي/ 
حيث يكون عليه طلب شديد ؛ و هذا 3 ْ 
الصنف يتميز بنمو مبشر في مصر 7 


حيث تم إدخالة عن طريق بعض ب 


الزارعين » و تمتاز أشجاره بأنها عالية الإنتاج » و ثماره تصلح للأكل بمجرد بدء ليونتها . 
شيكولات (121/1[148) 000001818 


صنف ألم يكولات ٠‏ صنف غير قابض تؤكل ثماره 
كتجحتجتتتام وهى جامدة ؛ ويتغير لون اللحم 


زه1ظ7؟0)ع)د[اوءمط0) بالتلقيح 
صنف ثماره غير قابد بضةء 
تؤكل ثماره وهى جامدة » ويتغير 


لون اللحم بالتلقيح. 
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توزورو كاكى(8 0) 11ج ن4دبا15 
صنف متأخر النمو ثماره قابضة 
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و هناك أصناف أ خرى منتشرة في مصر علي نطاق ضيق مثل هياكوم و تاموبان و أرمند 
وحق الاسكاف العالمية السيقاذ هو القن “لا يقكير لو الحنها مع الفلقيم.ى كير قايضنة الظعم عند 
إكتمال التكوين - صنف جيرو الياباني و أوزو وهى منتشرة باليابان و نيوزيلاند . 

1 8 ث2 6 خم 377 ل 10 


2 
5 ا 3 
بعادي ركم 
8 د 1 
! م 
- اله 


(6©6) دمص ادعوم 2422 1ن 


. . 0 


اد 
رقلات6) عمام» الو ععآقر ده مرمدددولوءءه يرجا 
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١ 


رمع امم وده انكر كه ده اخر لزيا اسفن 


٠. © 8 |2286» 1‏ 0 ع .1 ل © 2 0 0 11122 ع ع : 5 5 ع1 0 20 211 ص - كآ 


الكاكى 726151101201 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


7" جو ) 
علاله جديدة منتخبه / 


فقي" الدراسة 


رك ل/7 1 
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الكاكى 12001طذومةء72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


الإكثار 8072520100 
- الاكثار البذرى (الجنسى): 
يستعمل فقط لانتاج أصول للتطعيم عليها ء وفى اليابان تستخلص البذور من الثمار فى الخريف 
وأول الشتاء وتزرع مباشرة فى مهد البذرة. وفى مصر توضع البذور بعد غمسها فى محلول 
جبريلين فى أكياس مملوءة بالرمل المبلل ثم توضع فى الثلاجة على درجة 4 درجة مئوية امدة 
شهرين على الأقل ثم تزرع فى اوانى أكياس بلاستيكية تحت صوب درجة حرارتها من 20- 


5 درجة مئوية. 


ب-_التطعيم: 

يتم تطعيم الكاكى فى مشاتل خارج الصوبة ويجب العناية التامة عند نقل الشتلات نظراً 
لسهولة كسر الجذور. ويجب عند النقل حفظ الجذور رطبة وعدم تعريضها للجفاف فى جميع 
الأحوال. ونظرا لصعوبة نقل الشتلات المطعومة فإنها تزرع فى أكياس طويلة كما سبق الذكر 
مثل أكياس زراعة الزبدية. وعادةيتم التطعيم فى الفترة من مارس إلى مايو. وتؤخذ الطعوم 
من أفرع قوية سليمة من نمو العام السابق» فى الفترة من يناير إلى منتصف فبراير وتخزن 
رطبة قليلًٌ فى أكياس البولى إثيلين على درجة صفر'م حتى ميعاد التطعيم. 


3 » ع 22 | 8 © ٠.‏ 0 ع .1 ل © 2 0 0 11122 ع ع : 5 5 ع1 0 20 211 ص - كآ 


الكاكى 701طصطزوء2 أرد/ جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


1 ق تطعيم الكا 
1- التطعيم بالعين مع كشط جزء من 
الخشب (ع510012 م1ط'0) ). ويتم فى 
أبريل ومايو ويونية حيث يتم كشط العين مع 
جزء من الخشب. وتستخدم الطريقة عند قلة 
عدد الطعوم المتاحة. 

2- التطعيم بالشق(عمتاكمهك 0167 ). 
حيث يتم عمل شق فى كل من الطعم (القلم) 
والأصل . 

3- التطعيم اللسانى (ع2 تاكهمع منط1؟)أو 
السوطى . 

4- التطعيم القمى ( :01 621118ع-م10' 
5 م110). ويستخدم لتجديدالأشجار 
القديمة أو تغيير الصنف. 


:0107 لس هاروة) ‏ : 
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الكاكى 101دطةومء2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


الأصول 120015602126 
1- الشتلات البذرية للكاكى اليابانى 1221 .(1: 
ويستخدم كأصل رئيسى فى اليابان وعيبه أنه أقل مقاومة للبرودة وميزته أنه أقل حساسية 


لمرض التدرن التاجى "5211 010571". 
2- الشتلات البذرية للنوع 10615 .1 : 
وعيبه وجود بعض من عدم التوافق بينه وبين الأصناف التى لا يتغير لون لحمها بعد التلقيح 
والتى لها طعم غير قابض كما أنه حساس لمرض التدرن التاجى. ومميزاته أنه يعطى شتلات 
بذرية قوية وأنه أكثر مقاومة للصقيع وثماره لا يتعدى قطرها 2سم. 
3- ألشتلات البذرية للنوع ألأمريكى 22دنطاع31 _.2_: 
وميزته انه يناسب التربة الرطبة كما أنه مقاوم للصقيع. وعيوبه كثرة إعطائه سرطانات كما 
أن نمو الطعم عليه غير منتظم القوة والحجم. 
الأصل 7 
الكاكى اليابانى يناسب معظم أ أقل مقاومة للبرودة 
أكادءا .0 أراضى أ 


وجود عدم توافق بينه 
1115 .2 وبعض الاصناف , 
حساس للتدرن التاجى 


يناسب التربة الرطبة |كثرة السرطانات 
3 .1 |مقاوم للصقيع 000 
المطعومة فى القوة 
والتمو 
مناسيق فى أتربل العاكى الباباق 3,114 بعين افصل:الأصول السائقة وهر تعطى 
جذور طرفية طويلة عليها جذور ليفية قليلة وهى إسطوانية لحد ما وسهلة الكسر. ويعتبر 
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الكاكى 110101011وعء52 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


الصنف فويو من أفضل الأصناف لإعطاء شتلات بذرية قوية. ويليه فى قوة النمو باقى 
الأصناف الأخرى المذكورة سابقاً. 

الظروف البيئية الملائمة 
أولا: العوامل المناخية: 
أشجار الكاكى اليابانى متساقطة الأوراق تنمو وتزهر بنجاح فى المناطق الاستوائية والمناطق 
المعتدلة ذات الشتاء الدافئ » يحتاج الكاكي إلى صيف معتدل الحرارة رطب نوعا ما لذلك 


حيث تصاب بلفحة الشمس » واحتياجات الكاكي للبرودة قليلة حيث يمكن أن تتفتح البراعم 
خلال الشتاء الدافئ » وانخفاض درجة الحرارة شتاءا عن -512 م يؤدى الى موت الأشجار. 
وتتأثر أشجار الكاكى بالرياح الشديدة حيث أن أفرع الكاكى سهلة الانفصال بالرياحخ خصوصا 
إذا كانت محملة بالثمار. 
ثانيا: التربة المناسبة للكاكى: 
يمكن زراعة أشجار الكاكى فى مدى واسع من الترب ويجود فى الطينية المتجانسة الجيدة 
الصرف والتهوية والغنية بالمادة العضوية. 
زراعة الأشجار بالبستان المستديم 

تختلف المسافات في زراعة أشجار الكاكى وذلك باختلاف خصوبة الأرض والصنف 
المزروع » حيث تكون المسافة بين كل شجرة والآخر 3.5 3.5 2م في حالة الصنف قليل النمو 
مثل صنف الهياكوم » وتزيد من المسافة بحيث تصل إلى من 6-4 أمتار في الأصناف التي 
تتميز بقوة النمو مثل الهاشياء والتاموبان . 

تقلع الشتلات ملشا فى شهرى يناير وفبراير ويتم الزراعة فى شهر فبراير على نفس 
العمق الذى كانت مزروعة عليه فى أرض المشتل. 


وتزرع فى جور بأبعاد 50سم3 ويردم جيدا حول المجموع الجذرى وتوالى بالرى. 
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الكاكى 17701تطذومةء2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


نمو الأفرع وخروج الأوراق: 

يوجد على شجرة الكاكى 
نوعين من البراعم : براعم 
خضرية وهى التى تعطى أفرع 
خضرية فقط عند التفتح» وبراعم 
مختلطه وتتفتح عن أزهار 
وأوراق فى الربيع. وقد وجد أن 
الجزء العلوى من الفرع جيد 
التكوين (الناضج) ينتج من 3-2 
براعم زهرية. ومن هناء فإن | 
إجراء عملية تقصير للأفرع 2 
شتاءاً يؤدى إلى انعدام تكوين 
ثمار فى الموسم التالى. وتخرج 
أوراق الكاكى فى آخر مارس ». 
ويختلف الميعاد من صنف إلى 
آخر. وفى حالة الأشجار الصغيرة القوية النمو تبدأ الأفرع الحديثة فى تكوين نموات ثانويةفى 
منتصف الصيف. وقد يؤدى النمو الثانوى للأفرع إلى عدم نضجها قبل حلول الشتاء» وينصح 
بتقليم النموات الثانوية للحد من ضرر الصقيع شتاءاً. 
أهمية مصدات الرياح: 

تعتبر مصدات الرياح مهمة جداً حيث أن أشجار الكاكى حساسة جداً للرياح وعدم 

وجود مصدات يجعل من الصعوبة إنشاء بستان كاكى ناجح. وتتأثر الأفرع الجديدة بشدة 
بالرياح فى الربيع وعند إنكسارها فمن الممكن أن تؤثر على المحصول فى العام التالى . كما 
أن ثمار الكاكى حساسة جداً لحكة الرياح الشديدة » والتتقد تسبب بقع داكنة تؤثر على تسويق 
الثمار وتقلل من فرصة تصديرها. وقد تؤدى الرياح إلى تساقط الثمار قبل جمعها.مما يؤدى 
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الكاكى 12701طذوةء72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


إلى رداءة صفات الثمار (تقليل مستوى السكر). بالإضافة إلى أن الرياح قد تسبب كسر الأفرع 
كثيفة الحمل بالثمار مما يضر بالمحصول النهائى. 
التقليم فى الكا 

يعتبر تقليم الكاكى من العمليات البستانية المهمة التى تحدد قدرة الأشجار على انتاج 
ثمار ذات جودة عالية وبصورة منتظمة سنويا, وينقسم التقليم الى أنواع مختلفة تبعا للغرض 
منه: 
تربية أشجار الكاكى: 

حيث أن خشب الكاكى هش سريع الكسرء خاصة عند حمل الأشجار حملا غزيراً» فإن 
تقليم الأشجار يجب أن يعمل علي تكوين هيكل قوي للشجرة ذي أفرع جانبية بزوايا منفرجة 
ويجرى فى السنوات الأولى من الزراعة » وتربي الأشجار عادة بطريقة القائد الوسطي المحور 
؛ أو الطريقة الكأسية لفتح قلب الشجرة » وعندما تبدأ قمة الشجرة فى شغل الفراغ الخاص بها 
فإنه يتم تقليم الفرع لمنع استطالتها وتداخلها مع بعضها. 


1 205 دسم 


”2ض 
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الكاكى 701طذواء 72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


الغرض من التربية هو: 
1 - تكوين هيكل قوى للشجرة وتكوين أفرع رئيسية واسعة الزوايا بغرض تهيئة الشجرة 
للاثمار المبكر. 
2- تلافى كسر الأفرع بفعل الرياح ومع زيادة وزن الثمار. 
3- إعطاء محصول جيد الصفات. 
4- التقليل من تبادل الحمل. 
طرق التربية: 
1-.ظريقة القائد المركزى 7المحون» .ونفض :فى حالة النتاطق الحار #حيث تسد من خاكير 
الشمس على الثمار. كما أنها تعطى أشجار معتدلة الطول والإنتشار ومنتظمة الشكل. 


3 


0005-7 
0 
1 
يا وو 0 

0 


ططاع 55 7ع0دع1 لمتنتامعه 11001110 
2- الطريقة الكأسية او القلب المفتوح: وهى شائعة الإستخدام فى الكاكى. والشكل المعدل 
لها هو الهيكل المتوسط مع ترك 3 أفرع رئيسية. حيث تقطع الأشجار فى الشتاء الأول على 
إرتفاع 70 من سطح التربة مثل ما يحدث بالطريقة الأولى. وفى الشتاء الثانى يتم إنتخاب 3 
أفرع (يعطدكل منها زاوية'50م مع المستوى الأفقى) لتكوين الأفرع الرئيسية للشجرة» ويزال 
الأفرع الزائدة عن تلك الأفرع الثلاثة حتى لا يحدث تزاحم. ويُتبع فى السنوات التالية 
المحافظة على شكل الكأس. 
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الكاكى 7701تطذواء72 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


لدعا طيد5 جع 0ه رآ 
تسطورزورء2 أو أتطقط طلاطمعع عممدعط م11 :3 14خ1 نا 10]! 


وبالرغم من أن خشب الكاكى معتدل الصلابة لكن يسهل إنفصاله ويسهل كسر الأفرع ذات 
الحمل الزائد من الثمار. ولذا يجب عدم عمل زوايا حادة عند تشكيل هيكل الشجرة حيث ان 
الأفرع ذات الزوايا الحادة يسهل كسرها. وتتميز الطريقة بإعطاء أشجار منتشرة فى نموها. 
ويعيب هذه الطريقة أنها لاتناسب المناطق الحارة ساطعة الشمس حيث أن قلة المجموع 
الخضرى فى قلب الشجرة يسبب حرقة الشمس للثمار. 
3- التربية على أسلاك (جمء)595 عغ)اءمساد) : 
وهى تناسب زراعة الكاكى الشبه مكثفة على مسافات (4.5 :3م) ويتم التربية على ثلاثة 
أدوار من السلك »الأول على إرتفاع من 90- 100 سم والثانى على ارتفاع 200-180 سم 
والثالث على ارتفاع 250- 280 سم. وتتميز هذه الطريقة بزيادة المحصول لزيادة عدد 
الأشجار فى وحدة المساحة. 
4- طريقة حرف 57 وطريقة حرف "1 
وهى طرق حديثة والغرض منها تقليل ضرر الثمار بواسطة الرياح والشمس وبالتالى 
تحسين جودة الثمار بغرض التصدير. ولكن يعاب عليها إرتفاع التكاليف. كما أنها فى 
مرحلة التجارب. 
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الكاكى 15110101011ع52 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


ثانيا: تق 


الاثمار:- 


يحدث التكشف الزهرى فى شهرى يونيو ويوليو فى العام السابق لتفتح البرعم الذى يحدث فى 
شهرى مارس وأبريل؛ والحمل فى الكاكى طرفى من 5-3 براعم الطرفية بتكون براعم زهرية 
والباقى بتكون خضرية 1ط 56015 عمتعدء6-م11) 

لذلك يجب الاهتمام بتقليم الأشجار سنويا للحد من ظاهرة تبادل الحمل وانتظام الاثمار. 
ويجب أن يعمل التقليم علي تكوين أفرع سنوية بطول 30-20سمء ويجب أن لا يكون التقليم 
شديداء تجنباً لانتاج أفرع غير مثمرة» بسبب زيادة طولهاء ويشمل التقليم أيضاً إزالة الأفرع 
التحافةووالنكفيون و المتداكلة واليصناية 
أنواع تقليم الاثمارفى الكاكى على حسب ميعاد إجراءه: 
التقليم الشتوى تنكام “رع غ11 ): 
ويجرى وقت السكون ويجرى على الأشجار المثمرة ويتم باستباعد الأفرع الميتة والمتزاحمة 
والمصابة وتحديد وحدات حمل الثمار 
ويجرى على الأشجار المثمرة بإزلة النموات الجديدة الغير مثمرة لفتح قلب الشجرة ومنع 
التظليل 
التقليم الصيفى_(5111111111“_1(1711111116): 
ويجرى على الأشجار الحديثة لدفعها لتكوين وحدات ثمرية ودخولها فى الاثمار التجارى 
مبكراء ويتم بتقصير النموات الحديثة بإزالة القمة النامية لتكوين أفرع ثانوية تحمل الثمار فى 
الموسم القادم ويلزم إجراؤه مبكرا بعد تمام إكتمال نمو الأوراق وذلك لضمان نضج النموات 
الجديدة قبل تساقط الأوراق. 
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الكاكى 1 | د كت 
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(أنواع تقليم الاثمارفى الكاكى على حسب ميعاد إجراءه) 


وتسم بخصلا ا 


5 مويك ادع مءعها وعف1 


20 


7 نا نا © 
نا 
اه 00 


رعاموعا تلدا كررعانوم ا 


و إورعاة 1 لهعه 11 
درمقة 56 وه لقنا 0 / 


5لة+ء لة 1 لهءه 11 حلد , 
أي دع 15م 
ئاموطلة 


رع وءاطد5/:ء مقع آ 


ونس 2 “زع اتتتتا ل 
ااال ل ل لللتتلستتتسسس 


تاه 1 >1 3 
لوطه عماةءةا 6ه هت 1 يمك تمه 52 هه | نا نا 1 وه 
3 حلا تاه 7ع ” لوءء نه 1 16010 
أصعحاء 5 إمزء : 
: ا أنه مطة 


0 وروعة 56 غتاء خندا نا 
اذك رع ع5 [جزء : 


عامط 


ايه 
4 


رع ؤواظاداة/ ول نع 1 
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الكاكى 7701تطذوماء2 أ.د/, جلال إسماعيل عليوة كلية الزراعة - جامعة دمياط - مصر 


يعتبر النيتروجين عنصرا هاما لتسميد الكاكى لاعطاء نمو جيد لذلك تسمد أشجار 
الكاكى سنوياً بأحد الأسمدة النيتروجينية بغرض تشجيع النموات الخضرية. ويجب عدم المبالغة 
بالتسميد النيتروجيني تجنباً لتكوين أفرع خضرية بطول (أكثر من 30سم)مما يؤدي إلي سقوط 
الثمار قبل نضجها. كما أن عنصرى الفوسفور والبوتاسيوم مهمان لإعطاء ثمار جيدة الصفات 
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(اللون والحجم). ويجب الاهتمام برش العناصر الصغرى (حديد » زنك » منجنيز) فى صورة 
مخلبية بمعدل 0.5 جم/ لتر من كل نوع ويتم الرش الورقى مرتين على الأقل بعد خروج 
الأوراق وأثناء التزهير.. ويقترح المعدلات الآتية من العناصر فى الأراضى الجيدة: 
المعدلات الإسترشادية المقترحة من العناصر الرئيسية للأشجار الصغيرة من الكاكى. 


* تستعمل على ثلاثة دفعات: 050 بعد نهاية فصل السكون (نهاية فبراير)» و9025 فى 
الربيع (منتصف إبريل).و725 فى الصيف (عند نهاية يونيو). 

** تستعمل دفعة واحدة » فى نهاية السكون (نهاية فبراير). 

ويجب وضع الأسمدة بعيداً عن جذع الشجرة ويزيد البعد عن الجذع كلما كبرت الأشجار فى 
العمر. ويجب تحليل أوراق الأشجار سنوياً للوقوف على الحالة الغذائية لشجرة الكاكى 
ومعرفة كية العناصر التى تم استهلاكها من التربة. والمستوى المثالى المطلوب فى أوراق 


الكاكى هو:- 
نتروجين 003.15-2.22 بوتاسيوم 00.567 


عيوب وأضرار نقص التسميد: 

1- إصفرار الأوراق ما بين العروق نتيجة نقص المغنسيوم والحديد. 

2- إصفرار الأوراق ما بين العروق مع بقع بنية تميل إلى السواد قرب الحافة» نتيجة نقص 
المنجنيز بمستوى أقل من 30 جزء/مليون. 
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3- موت الأطارف من أعلى لأسفل وتساقط الأوراق قبل إكتمال التكوين وتساقط الثمار» 
وذلك نتيجة نقص المنجنيز وخاصة فى الأراضى القلوية. 
4- التققيل من نمو 1 077 
الأفرع وقلة عدد 
الأوراق وصغر حجمها | 


وإصفرار حوافها وسقوط 


الأوراق القاعدية. 
5- ظهور بقع سوداء ! 

على الثمار عند 
قمة الثمرة وعند 31 5 
الثمرة تتسع البقع السوداء إلى بقع خضراء على جلد الثمارء وترجع لعدم التوازن بين 
عنصرى المنجنيز والكالسيوم. 

مما سبق يقترح مراعاة الآتى:- يجب الحفاظ على 11م التربة من 6.5-6 . 

- تشجيع الأشجار على مداومة حمل محصول جيد وذلك بالتقليم الشتوى. 

- تجنب الإسراف فى التسميد النتروجينى. ويجب إضافته على دفعات منفصلة. 

- عدم التقليم الجائر للأشجار. 

- يجب خف الثمار خفاً بسيطاً أو معتدلاآً حسب الصنف (لابذرى أو بذرى) وذلك من أجل 


تحسين جودة الثمار. 


1- يتم وضع الأسمدة العضوية والكيمائية فى شهر أكتوبر أو نوفمبر حسب الجدول التالى 
فى خندقين على جانبى جذع الشجرة بالتبادل سنة بعد أخرى» وذلك حول محيط 
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انتشار الجذور وعلى مسافة لا تقل عن متر واحد من جذع الشجرة:؛ أو فى منتصف 
الفايتافةالمكانة ومدق :الهج 0 ل ارا 


ات ل ب ا 
00 


2- عند بدء انتفاخ البراعم يتم التسميد من خلال ماء الرى بإضافة 250 جراماً من نترات 
نشادر + 125 جراماً من سلفات بوتاسيوم + 25 سم3 من حامض الفسفوريك لكل متر مكعب 
من مياه الرى سواء ا كانت الأشجار مثمرة أم غير مثمرة» ويكرر التسميد بهذه المعدلات 2- 
3 مرات أسبوعياً حسب حالة الشجرة حتى تمام العقد ووصول الثمار إلى خمس حجمهاء أو 
حتى نهاية مارس فى حالة الأشجار غير المثمرة. 

3- بعد تمام العقد ووصول الثمار إلى خمس حجمها يتم التسميد من خلال مياه الرى بإضافة 
5 جراماً نترات نشادر + 250جراماً سلفات بوتاسيوم + 25 سم3 حامض فوسفوريك لكل 
متر مكعب من مياه الرى سواء كانت الأشجار مثمرة أم غير مثمرة. ويكرر التسميد بهذه 
المعدلات 3-2 مرات أسبوعياً حسب حالة الأشجار وحتى قبل الجمع بأسبوع؛ أو حتى نهاية 
أغسطس فى حالة الأشجار غير المثمرة. 

4- بعد تمام العقد واكتمال خروج الأوراق يتم الرش بالسماد الورقى المكون من 400 جرام 
حديد مخلبى + 200 جرام منجنيز مخلبى + 200 جرام زنك مخلبى +300 جرام يوريا لكل 
0 لتر ماء ويفضل أن يكرر الرش بهذا السماد الورقى مرة أخرى بعد شهر من الرشة 
السابقة ويجب أن يتم التسميد الورقى فى الصباح الباكر. 
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الري 
الرى بالغمر: 
تختلف كمية مياه الرى حسب نوع التربة والمناخ السائد ومرحلة نمو الأشجار. وحيث أن 
الكاكى يعطى دورة نمو واحدة قصيرة تبدأ فى بداية الربيع فيجب توفير رطوبة كافية للأشجار 
أثناء الربيع وبداية الصيف حيث أن نقص الماء يؤدى إلى قلة العقد وعدم تشجيع نمو مبكر 
وجيد للأفرع. كما أن الرى مهم جداً أثتناء الصيف لزيادة حجم الثمار. وإذا زادت الرطوبة عن 
الحد الأمثل فى فترة التزهير فإنها تسبب تساقط الأزهار والثمار الصغيرة. وعموماً تروى 
أشجار الكاكى كما تروى اشجار الفاكهة المتساقطة ولكن لا يمنع عنها الرى تماماً فى الشتاء 
حيث أن سكونها سكون بيئى. وفى حالة الأشجار المطعومة حديثاً فى المشتل يجب تنظيم الرى 
بحيث تكون التربة رطبة بصفة مستمرة » حيث أن نقص الرطوبة يقلل من نمو الشتلات. 
وعند نقل الشتتلات يجب الرى مباشرة بعد الزراعة. 
الرى بالتنقيط: 

ويتبع فى المناطق الجديدة ويجب مراعاة الآتى: 

1 - يجب وضع خرطومين على جانبى الأشجار للمساعدة على سرعة انتشار ونمو الجذور 
وزيادة نمو الأشجار. 

2- يجب ألا تزيد نسبة الملوحة عن 700-600 جزء/مليون. 

3- الاعتدال فى الرى أثناء فترتى التزهير والعقد. مع توفير احتياجات الشجرة المائية أثناء 
مراحل النمو المختلفة. 

4- عدم إيقاف الرى أثناء فصل الشتاء من نوفمبر حتى آخر يناير وتعطى ريات خفيفة على 
فترات متباعدة حتى لا يحدث جفاف للمجموع الجذرى حيث لا يحدث سكون عميق 
لأشجار الكاكى كما هو الحال فى حالة الحلويات والتفاحيات. 

5- إعطاء رية غزيرة عند بداية موسم النمو فى آخر فبراير للتخلص من الأملاح الزائدة 
فى التربة حول المجموع الجذري. 

6- تثبيت الخراطيم على بعد مناسب من جذع الأشجار حيث أن حركة الخراطيم تؤدى إلى 
طرد الأملاح من الخارج للداخل. 
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7- تزداد معدلات الرى عند ملوحة مياه الرى بحوالي 925 مع إعطاء رية غزيرة كل 


فدة 
وتزرع الشتلات المطعومة فى بداية الربيع وعند زراعتها عارية الجذور يجب سرعة النقل ثم 
الرى مباشرة » حيث أن تأخير النقل وعدم الري الفوري يقلل نسبة نجاح الأشجار المنقولة. 
المحافظة على الأوراق: 
حيث أن شجرة الكاكى متساقطة الأوراق لذا يتحول لون الأوراق من الأخضر إلى الأصفر او 
فى بعض الأحيان إلى الأحمر فى موسم الخريف. ويعتمد التغير فى اللون على الصنف. ومن 
المهم للحصول على محصول جيد فى العام التالى أن نبقى على الأوراق خضراء لأكبر فترة 
ممكنة. ويؤدى رش حمض الجبريليك إلى إطالة فترة بقاء الأوراق على الأشجار وعدم 
تساقطها ولكنه يؤخر من نضج ثمار الكاكى. ويؤدى سقوط الأوراق بالرياح أو بالصقيع أو 
نتيجة للإصابة بالأمراض إلى قلة محصول نفس العام بالإضافة إلى إنتاج أزهار صغيرة فى 
موسم الإزهار التالى. وقد لوحظ أن حجم الزهرة يتأثر بتساقط الأوراق فى الخريف ويؤثر 
على حجم الثمرة الناتجة منهاء فكلما زاد حجم الزهرة يزيد حجم الثمرة الناتجة عنها. 
خف الثمار: 
وهى عملية حيوية لتحسين حجم الثمار ولونها ومقاومة الآفات. ويكفى فى الشحرة 
المثمرة من 25-20 ورقة لكل ثمرة وزنها 200 جم. ولهذا يتم خف الثمار إلى ثمرة واحدة لكل 
فرع مثمرءأو ترك ثمرتين كحد أقصى. وهناك طريقتين للخف : 
1 الخك اليدوس» .وهو شنائة الامتخداء فن اكاك حيث يمكن الإنقاء على القمان المتميدة 
بسهولة. 
2-_الخف الكيماوى:_باستخدام نفثالين أسيتك أسيد ( 8]44) أو إثريل ولكنها طريقة قليلة 
الاستعمال فى الكاكى. وأحسن وقت لخف الكاكى هو وقت الإزهار (14-10 يوم قبل 
الإزهار الكامل). وإذا كان المحصول ثقيل يمكن إجراء الخف مرة أخرى بعد شهر من 
الإزهار. وقد وجد أن الزهرة القريبة من محور الفرع تعطى أكبر الثمار حجما. 
وكذلك فإن الزهرة الأولى غالباً ما تكون كبيرة الكأس وهذا يقلل من ميلها إلى حدوث 
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ظاهرة انفصال الكأس عند النضج. وإذا كان هناك موجات من التساقط فى مزرعة ما 
يحسن تأجيل الخف إلى آخر يونيو حيث تزال الثمار المشوهة والغير منتظمة الشكل. 
أهم مشاكل إنتاج الكاكى 

٠‏ التساقط الفسيولوجى للثمار: 
يعتبر من أهم مشاكل إنتاج الكاكى اليابانى » يحدث تساقط ثمار الكاكى على ثلاث 
موجات » وتحدث أشد موجة من التساقط بعد العقد مباشرة وتستمر لمدة 3-2 أسابيع. 
ويقل التساقط إذا كانت الثمار ناتجة عن التلقيح والإخصاب وليست ثمار بكرية. 
ومن العوامل التى تسبب تساقط ثمار الكاكى عدم توفر الاضاءة الكافية (التظليل) 
والجفاف الشديد. وقد يرجع الى الاصابة بعفن البوتريتس والذى يساعد على انتشاره 
حشرة الجاسيد. 

كيفية التغلب على التساقط : 

1[ - تنظيم إضافة الأسمدة الأزوتية وإضافتها على ثلاث دفعات 

2- التقليم الجيد حتى يسمح بتخلل أشعة الشمس لقلب الشجرة 

3- العناية بالتلقيح بزراعة الملقح المناسب 

4- مقاومة عفن البوتريتس وحشرة الجاسيد بالرش بالملاثيون مضافا اليه اكعسى كلور 


النحاس. ١‏ 71 0 ا 


7 7 و , لو 1 
(حدوث تساقط حاد فى أشجار الكاكى صنف التريمف 


نتيجة الاصابة بعفن البوتريتس وحشرة الجاسيد) 
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5- رش الجبريلين على الأزهار بتركيز 200 جزء/ المليون يساعد على زيادة الاثمار 
البكرى ويقلل من حدوث تساقط ما بعد العقد. 


6- تحليق الجذع أو الأفرع الرئيسية بعد 10 أيام من التزهير الكامل لزيادة العقد وتقليل 
التساقط, 
التحليق (عدزنال1 ): 
يجرى على الأفرع الرئيسية بإزالة حلقة كاملة من القلف بعرض 5-3مم باستخدام سكينة أو 
مقص التحليق ويجرى بعد 10 أيام من التزهير بغرض تحسين نسبة العقد و لتقليل التساقط 


وتحسين الجودة وزيادة حجم الثمار والتبكير فى النضج بحوالى 10-7 أيام. 
0 د ”# وعد 54 0 ١‏ 3 5م #- : 
6 07 عات 5 


م 0 , صو 


#اكسة.. ‏ 
(تحليق الأفرع الرئيسية 
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وقد وجد جلال عليوة وآخرون (2003 ..01 4© ,11:0 أن التحليق فقط أو بالإضافة إلى 
رش الكالسيوم والبوتاسيوم أدى إلى تقليل نسبة الثمار الساقطة خلال تساقط يونيو وتساقط ما 
قبل الجمع والتساقط الكلى بالمقارنة بأشجار المقارنه. علاوة على ذلك فإن معاملة الرش 
بسترات البوتاسيوم » بالإضافة إلى التحليق كانت أكثر تأثيرا فى تقليل موجات التساقط 
المختلفة حيث سجلت (11.72» 8.81: 020.53/!) فى حين أن أشجار المقارنه سجلت أعلى 
قيم للتساقط (81.15 ٠» 7.35 ٠‏ 88.50 00) لكل من تساقط يونيو» تساقط ما قبل الجمع 
والتساقط الكلى على التوالى كمتوسط لكلا الموسمين» وكذلك فإن أعلى محصول (23.23 كجم 
/ شجرة) كمتوسط للموسمين تم الحصول عليه من المعاملة السابقة. بالإضافة إلى ذلك فإن باقى 
المعاملات المستخدمة أدت إلى زيادة المحصول (كفاءة المحصول أو كجم / شجرة) مقارنة 
بالمقارنه. علاوة على ذلك أدت المعاملات أيضا إلى تحسين صفات جودة الثمار سواء الصفات 
الطبيعية (وزن الثمرة - حجم الثمرة ‏ أبعاد الثمرة ‏ الصلابة) وأيضا الصفات الكيماوية (نسبة 
المواد الصلبة الذائبة الكلية وفيتامين (© فى حين قللت من حموضة الثمار وذلك مقارنة 
بالأشجار الغير معاملة كذلك أظهرت النتائج أن محتوى الأوراق من النيتروجين » الفوسفور » 
البوتاسيوم والكالسيوم قد زاد معنويا نتيجة تلك المعاملات باستثناء محتوى الأوراق من 
الكالسيوم الذى قلت نسبته معنويا نتيجة معاملات التحليق خلال موسمى الدراسة. 
وبصفة عامة يمكن القول بأن معاملات التحليق بالاضافة إلى رش الكالسيوم اوالبوتاسيوم 
كانت أفضل وأكثر فاعلية فى تقليل موجات التساقط لثمار الكاكى صنف كوستاتا بالإضافة إلى 
زيادة المحصول وتحسين صفات الجودة للثمار وزيادة المحتوى المعدنى للأوراق وبصفة 
خاصة عند استعمال سترات البوتاسيوم 1 0 بالإضافة إلى التحليق. 


عادة تبدأ أشجار الكاكى فى الاثمار بعد السنة الثالثة من زراعتها فى المكان المستديم ويزداد 
المحصول بتقدم عمر الأشجار. 
علامات النضج فى الكاكى 
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2- عددالأيام من التزهير حتى الجمع 153 -160 يوم 
3- حجم الثمار 
4- إختفاء المادة القابضة فى الأصناف غير القابضة. 


2 )23244945( 


7777147 ) حك رر 


)عد © 


7# 0 انوناق 


311 نع عرم] © أق1470| 711771(أاجره عذ[! ع لمع اعل نغ تمجه[ درا امك © كألهاك مأماتودمد مم11 52 .وز 
ونا ععملا/ا وام «سداه الا" ,نيييظ" ناراع" اكه مزل :176]الق ,'0(أ[ل' ناما .5توداغأيت 0 «««د«رعرومر أن 
0 0 


جمع الثمار 
تجمع ثمار الكاكى عند تمام تلوينها او عند تلوين ثلثى الثمرة على الأقل وإذا جمعت 
الثمار قبل إكتمال تكوينها فلا يحدث لها طراوة ولا تختفى منها المادة القابضة وتصبح غير 
صالحة للأكل» ويجب ألا ننتظر حتى حدوث طراوة للثمار حيث يصعب تداولها بعد ذلك حيث 
تكون سهلة التشقق والتهتك. 
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كيفية جمع الثمار:- 
07 | 8 ال ار و ل 


العفق شع الفحافظ؛ علد 
الكأس حيث أن عنق الثمرة 
يتصل بالفرع إتصالا قوياء 
وعدم جذب الثمار أو هز 
الأفرع حتى لا ينتزع الكأس 
وتكون الثمار عرضة 


2 0 76 4 ْ 
0010 


ا 


ويجب العناية بتداول الثمار من أجل تقليل خدش وجرح الثمار . حيث أن وقوع الثمار 
على الأرض أو خدشها تسبب بقع بنية تقلل من جودتها. ويجب استعمال أكياس كبيرة من 
القماش أو أوعية مبطنة بالقماش للجمع حيث يقلل هذا من ضرر الثمار. ونظراً لوجود قمة 
مدببة فى صنف الهاشيا فإنه يحتاج لعناية فائقة عند الجمع والتداول. ويجب استعمال الصناديق 
الخشبية أو البلاستكية فى نقل الثمار من المزرعة إلى محطات أو بيوت التعبئة. 
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ويتم جمع الأصناف المبكرة اعتباراً من 25 سبتمبر وبالنسبة للأصناف المتأخرة يستمر 
الجمع حتى 10 ديسمبر. وتكون أنشط فترة فى جمع الكاكى من 10 أكتوبر حتى 15 نوفمبر. 


طرق إزالة المادة القابضة: 


عاك اضتاف قايضية مال فاقيا وكير اكانتاقى وساجو وفامويان وكافن ناقي و غيريها 


تحتاج الى إنضاج صناعى لإزالة المادة القابضة لكى تصبح صالحة للأكل 601616 وهناك 
طرق عديدة لإزالة المادة القابضة وأهمها: 

1- فى اليابان يتم تعريض الثمار لبخار الكحول وذلك بوضعها فى الأوانى الفارغة بعد صناعة 
مشروب يشبه البيرة ويسمى الساكى ويتم ذلك لمدة من 15-5 يوماً. 

2- فى الصين يستعمل ماء الجير بنسبة (10:1 وزناً) حيث يتم غمر الثمار لمدة (7-2 أيام). 
3- وضع الثمار فى غاز ثانى أكسيد الكربون لمدة (3-2 أيام) ويكون التأثير سريعاً لو أجريت 
عملية النضج تحت ضغط. ويكون تركيز غاز ثانى أكسيد الكربون 9095-90 ويتم وضع 
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الثمار لمدة 24 ساعة تحت درجة حراة من 2520م » وعند خروج الثمار من الغرف تبدأ 
المادة القابضة فى الاختفاء من الثمار فى خلال 4-3 أيام. 

1- الطريقة التجارية وهى تعريض الثمار لغاز الإثيلين وذلك بوضع رطل من الغاز لكل 
7 هواء (9,00.3) ويغير هذا المقدار كل 12 ساعة أربع مرات وهى طريقة 
ممتازة حيث تختفى المادة القابضة وتلين الثمار ويتحسن لون الثمار. 

- وجد أن جرح الثمار أو حتى وضعها فى ماء درجة حرارته (40225م) لمدة (15-10 
ساعة) يساعد على زوال المادة القابضة. 

6- استخدام طريقة الغمس فى الإثريل لمدة ساعة بتركيز (1000جزء/مليون) يؤدى إلى نضج 
الثمار خلال (4-3) أيام. 

8- يمكن إنضاج الثمار فردياً على الأشجار بوضع كل ثمرة فى كيس بولى إثيلين 
بع بعض النقط من الكحول. 


9- وضع الثمار كاملة التلوين فى الفريزر لمدة 24 ساعة يؤدى إلى طراوتها وإزالة المادة 


القابضة. 


0- وضع ثمار الكاكى مع ثمار تفاح ف عبوات بلاستك يساعد على إزالة المادة القابضة. 
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1- المعاملة بكحول الايثايل: وفى هذه الطريقة لا يرش الكحول على الثمار مباشرة ولكن يتم 
معاملة ورق كرتون بالكحول ويوضع فى الكراتين حيث تتصاعد أبخرة الكحول وتؤدى الى 
إختفاء الطعم القابض. 


000 امطمءاة الإطاع 4096 
(أم 100-150) /اقم5 


]عم 3م5ناع ا | | 


0 103160 01) سهم 


ععم || © 


14 210110175 ١1غآنالا‏ با11 35141111 01 اهنا تترع] 
©2101 2140115 01202310 :21ج 1:10 لعل 2م ع31 


(1970 31/23 1413) مع أ1جع: ونراعط 
2- إنضاج ثمار الكاكى باستخدام كربيد الكالسيوم 


غرفة إنضاج ثمار الكاكى باستخدام كربيد الكالسيوم يتم وضع كميه فى 
جركن ماء فيتصاعد منه غاز الاسيتيلين 
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يقي 


التعبئه: 


تجمع وتعبأ ثمار الكاكى وهى جامدة. ويجب العناية التامة لمنع خدش الثمار. ويعبأً 
الكاكى فى عبوات ذات طبقة واحدة وقد تستعمل العبوات ذات الطبقتين أحياناً. وقد تستعمل 
صوانى البلاستك ذات طبقة أو طبقتين. وعند التصدير يجب أن يراعى عند التعبئة المواصفات 
القياسية للحجم وصفات الجودة. ويجب كتابة اسم الصنف والسعة واسم المنتج وعنوانه على 


كل عبوة. 


1 . دكي [ #* ير - 51 
6 واج ب 
: 7 233 هع م 2 


ْ 111 
يي 262026742 
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عيوب الثمار التى تؤثر على التصدير: 
1 - انفصال الكأس والّذي يؤدى إلى حدوث تعفن فى منطقة الانفصال بين الكأس والثمرة. 
و5 عدم ! تزان التغذية خاصة بين الكالسيوم والمنجنيز والذى يؤدى إلى تشوه وتبقع الثمار. 
3- الإصابة بالبق الدقيقى الذىئ يحدث تلف وتشوه الثمار نتيجة الخدوش التى تحدثها 


التخزين البارد_©560128 2010 : 

وجد أن ثمار صنف الكاكى فويو 4الإنة1 يمكن تخزينها لمدة أكثر من شهرين على 
درجة حرارة صفر'م حيث يحدث زيادة فى كثافة اللون تدريجياً مع قلة صلابة الثمرة مع مرور 
الوقت, 
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التسويق: 
عند الأهتمام بالتوسع فى زراعة الكاكى فى مصر حيث المناخ المعتدل فإنه سيمثل سلعة 


المزارعين بأساليب زراعته وطرق إنضاج ثماره وتداوله. 


إستخدامات ثمار الكاكى: 

يمكن حفظ ثمار الكاكى على درجة صفرام وهذا يمكن الزراع من حفظه فى الثلاجات 
حتى التسويق. ويمكن للمستهلك الإحتفاظ بالثمار لمدد طويلة فى الثلاجة ثم إستعماله عند 
الطلب. ويمكن ان يحفظ الكاكى مجمداً لمدة تصل إلى سنة أو أكثر حيث يتم تقشير الثمار ثم 
تجمد فى أوعية مقفلة.كما يمكن حفظ الثمار مجمدة كاملة فى عبوات بلاستك. 

وبجانب هذا يمكن أستعمال الثمار الطازجة كصنف حلو بعد الأكل أو يستعمل فى 
السلطة. ويستعمل على نطاق واسع فى االبيتى فور والخبز والكيك والفطائر والجيلاتى 
والمربات والجيلى. 

وفى اليابان فإن الكاكى المجفف شائع الاستخدام. وتجمع الثمار المستعملة فى التجفيف 
عندما تكون ناضجة وجامدة. وتقشر الثمار ثم تجفف فى آشعة الشمس » ثم تخزن على درجة 
حرارة 19م ودرجة رطوبة نسبية من 
060-0, . وأثناء التجفيف البطىء 
يبدأ ظهور بللورات السكر تدريجياً 
وهذا يحسن من الشكل النهائى للمنتج. 
ويحتوى الكاكى المجفف على كمية 
كبيرة من الدكستروز ويشابه الخوخ 
المجفف فى قيمته الغذائية. وثعبأً 
الثمار على شكل طبقة واحدة أو تُعبأ 
فردية فى أكياس البولى إثيلين. 
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أهم آفات الكاكى 

1- ذبابة ثمار الكاكى: حيث تتغذى اليرقات على البراعم والأفرع والثمار وتضع 
الفراشات البيض فى الكأس وعلى عنق الثمرة » وتثقب الفراشات الثمار وتسبب 
سقوطها قبل النضج. وتعالج بالرش بالدايمثويت بمعدل من 150 سم100/3 لتر ماء. 
ويرش المخلوط التالى على جذع الشجرة عند منطقة التفريع: 2/1 لتر بوليكور + 2/1 
ملائثيون + 19 لتر ماء. 

2- العنكبوت الأحمر: حيث يسبب بقع صفراء على السطح العلوى للأوراق تتحول إلى 
اللون البنى. ويعالج بالتيديفول الزيتى بمعدل 250سم100/3 لتر ماء. 


3 قمل الكاكى القافز ((7نإودم01 مجه11) 257112 011لمتطادومعءط 
أعراض هذه الآفة تتمثل فى الأوراق الصغيرة المجعدة والمشوهة» توقف النمو. وجود 
الحوريات بيضاء اللون داخل الأوراق المشوهة والبالغات ذات الجسم الأسود على 
سطح الورقة. البق الدقيقي قد تكون موجودة أيضًا 
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المقاومة: من الأفضل استخدام المبيدات السامة في وقت مبكر جدًا ؛ حيث أن الرش 
المتأخر بيكون أقل فعالية عند التفاف الأوراق.. قد تحتاج أيضًا إلى التحكم في 
النمل الذي يتغذى على المن. 


حدر 


75 1ع015]011 012 كطمسصتترزم 1555:1123 كوع1 02 5112م 272001 اذتاعم النلى 


4- ديدان أوراق الكاكى (11121م03]67 1.62101161): وتحدث ضرراً للمجموع الخضرى 
الثما 
و ر. 


الحشرة تتركز فى التجويف ما 
بين الكأس والثمرة ويصعب 


علاجه بعد حدوث عقد للثمار. 


ويكافح بالدايمثويت 9040 بتركيز 
0سم100/3 لتر ماء + 902 زيت 


4- الحشرة القشرية_: وتعالج مثل البق الدقيقى. 
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أهم الأمراض: 

1 - عفن البوتريتس (122122-_130413:015): ويسبب جفاف حواف الأوراق الصغيرة 
وقذ يسبب سقوطها: ويؤدى الى تساقط الثمان العاقدة حديثا وضياع المحصول أحيانا. 
ويعالج بالرش بأحد المركبات النحاسية والمبيدات الحشرية لمقاومة حشرة الجاسيد التى 
تنقل جراثيم الفطر. 


16 


(وعتعمك عتاتماهة باط #عصيص) أه: عنارمام8 - 49 بئئخ] 
0 حر أءدعل نأ قعرأء اوج ةرده |أوعكلك «صته««جا ومكينوع 
.01246 :107« دعزمتر 


2 اللفحة البكتيرية 51251 2832421321 : وتسبب تبقع الأوراق وإسوداد أعناق وأسفل 
الأوراق والأفرع 
الصغيرة والطرفية. 
ويقاوم بالمركبات 
النحاسية والكبريت. 


3- البياض الدقيقى(70150637:_121101615): حيث تظهر بقع بيضاء دقيقية على الأوراق 
والأفرع والثمار. ويعالج باستخدام أحد المطهرات الآتية: 

روبيجان بتركيز 50 سم3 /100 لتر ماء. 

بايلتون بتركيز 30 سم3 /100 لتر ماء. 
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توباس 100 مستحلب بتركيز 25 سم”*/100 لتر ماء. 

4- الأنثراكنوز 13146463:304 : ويصيب الثمار والأفرع وعندما يصيب الثمار يجعلها تنضج 
مبكراً وتسقط. 

5- تشقق الثمار وإنفصال الكأس 

مرض فسيولوجى يظهر فى الثمار ذات الكأس الصغير الحجم والمشوه ويؤدى الى تقليل جودة 
الثمار حيث يتلون باللون البنى ويصبح بيئة صالحة للاصابة بالأمراض الفطرية. 


اندع عدا نجه ديرام هذا تزه ارواءعاصز عط عوددوات هونغ امد © :64101 7مجء5و-ديزاهم) - 33 .و11 


6 تأثير الطيور على الأصناف الغير قابضة 


7 1 خأام 
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7 - أمراض مابعد الحصاد: 

وأهمها البنيسليم 2671111177 ويصيب الثمار عند حدوث جرح للثمرة. وبصفة 
عامة فإن الضرر الناتج عن النقل والتخزين للثمار الطرية يكون أكثر خطورة من ضرر عفن 
الثمار. 


اه لدان ا إن ال آل 4 | 

22 101125 01 أعع]81 ,(2003) .21 .154 ,تلث 0ه .1.آ ,كتامطمذ :.1 .0 بوكلا - 
غنا1"1 02 للتتاعلةن) 220 0نزد20]25 01 د5ع501116 5012 7116 ممندعتامممة عتحتاهمآ] 
30,5 .1م10 .[.أملاع8 روعع1 1 02لتمستومء2 01 01121167 النت1 0ه 10ع1لآ ,ممعدا 
2399-1 .مم ,3-4 

لدرعء5 تولدء 05 أعع 7ط ,(1998) .021 .14 ,تلثظ مه .5 خى ,تإلله11 :0.1) بوكتا - 
111011 2615101201 051262 012 ع910ة1م5 210 عتلاعرءططاع امه 1721ممطع] 
531-41 :(2) 23 ,.[منآ 112احكمد/ة .51 .عتوذ .ل : .دعاك 1عاع م تقطء 

خم 320 10ع91 ,0151), 1994 .ل.] ,معوواالك مه .ل.ك]آ ,كمتلامن0) ,.طلحة رعع20هء0 - 
لخ :,2[13تاأونتثخ 51111001631 11 6151171201 ألع8 202-2511 01 :لله 01 
267 ,34 ,1ن تاعتعك ادأمعستاءودط 01 21 تال 

11 5111021621 2 25 15120112011عم عط 1 ,1985 .ل.8ظ] بطعءد155اظ لممة ,. طخ رعع10ء ‏ - 
.133-140 وعطتنال/:2/123 ,1021نا10 1121[ ساع مخ لمداممعع00) *,ممى 

577 12 01116116) 21512012011 ,1984 ,3للعنا1ت) .0 [للة ,118593558 [طد181110]05 - 
لطع .طناظ 1011م[ ععمعكء د ,لمهقلدء 2 

677 12 11161156 001تممطلومء2 ,1984 .2.0 ,ماعنا ممه .1.خى ,250ع113 - 
طعنتدعوع]1 120115101 20د ععمعاء5 01 ألمعمتمومء7آ لمقلدعضي تعل8 ,لمهقلودء2 
و:6211ن) ع لتطكخا 2 2601ج1مكما ععمعلء5 ,159 .لظ وعتمعد ععاتكاء 5 0102000 1م11 
.قلوع/ ككت81 ,رماع متلاء 7لا 

1ه لل ,2000 .ل. ,رو م001 0ه .1.11 ,لقع810201 ,. طلخ رعع 0610 ,.[.ظ] راءو15اح ‏ - 
",01112105 761511112011 121121أكنلث ما 01211665 ]1 اعطتاعع 10213 3120 315 كلكآتاه 01 
110 أعاء:1107 ,012012اذاء2 011 53:22205111123 02600221تعام] 11 .عممط 


.6610 ]0035) عتتطك طناك بترتموع ]1 
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-1111111011 21510112011 ,2000 .1 .]1 ,8102013 له .طخ رعع 0610 ,. .]ا رلءوو1ل - 
220ط[ك2عع011) ,6002ه100101م عطة 7ائلة1ا0 11111 101105مططةا 0غ ع10نك 1دعناع12م 2 
0727-3 15 ,01166251220 ,1لا طلمطة ا روع1 120115 تاتدمسلط 01 اماعصممومء10 
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ع ١‏ الفقن انك الفقية ليف التقافة الوو انه جوز اود الور اضة المصيرفة 


ب 


( تم بحمد الله] 
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